DISTILLING

StOD DESTYLACYJNY

Stodki i subtelny smak stodu. Kolor
stomkowozdtty do jasnoztotego.

Bardzo dobrze zmodyfikowany stéd zawierajgcy enzymy i
aminokwasy powstate podczas moczenia i kietkowanie zostaje
zachowane poprzez delikatne suszenie. Stéd gorzelniczy
Malteurop ma wysoka zawartosé¢ enzymow i biatka, co czyni
go poteznym koniem pociggowym w produkcji whisky. Nasz
stdd mozna stosowaé w tradycyjnych zacierach opartych na
kukurydzy lub zycie z duzg tatwoscig

ABY Zt0ZYC ZAMOWIENIE - KONTAKT:

TEL:  +48 58 300 90 40
E-MAIL: orders.gdansk@malteurop.com

CHARAKTERYSTYKA StODU

TYPSEODU. . v v vvveeeeennnnnnnnn Stéd wysoko-enzymatyczny
WKEAD SMAKOWY. .« « ¢ v vveeeeee e e e e Minimalny
KOLOR/WYGLAD. . .. ......... Stomkowozétty do jasnoztotego
UZYWANYDO . . o e evvveee e e e, Whisky/Alkohole mocne
APLIKACIA. « 4 o v et e e eee e e e e iee e do 100% zasypu

TYPOWA ANALIZA

WILGOTNOSC (%) + + « v v e ettt e et et e ettt eeneens <4,5
EKSTRAKT W SV (%), « « v v v e et ettt eeeeeennn >80
CZAS SCUKRZENIA (MIN.) + + v v v e vttt e et eee e itee e eeeeas <15
BARWA BRZECZKI (EBC) &+« v o v vove e e ee e eeeeannnn 3,0-4,5
BARWA PO GOTOWANIU (EBC) « + + v v v v e e ee e ettt e e 5,0-7,0
OGOLNA ZAWARTOSCBIALKA (%). « « v v v e e et eeeeiiieennn <12
LICZBA KOLBACHA (W.K). « « v v e v v et e et et et e eens 37 -44
ZAWARTOSC ROZPUSZCZALNYCH AZOTOW (Mg/100g) .« « « « v v v v v v vt s >650
SIADIASTATYCZNA (W.K) « « v v v vt et e e e e e etee e e eiaeenn >240
KRUCHOSE (%)« « + v v v e et e ee e et e et e e e e >80
ZIARNASZKLISTE (%) + + « v v v vt et e et et eeeine e <2,0
WYROWNANIE (%) 52,5MM -ttt e e eeoee ettt ettt et eeeeennn >90
WYROWNANIE (%) <2,2MM & 2 v v e vt eie e et eeieeeenannnn <2,0
PAKOWANIE

WORKLL .+ .+ v v vttt ettt et e e eiiie e e e e eeaaess 25kg/50kg
WORKOW NAPALECIE . « + o v v veeeeeee e eennns 31 Workow
MAKSYMALNA WAGA/PALETA. . .« v v eeeeeeeeeenne e 775 kg
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